
Je to krátkodobé zvýšení teploty, které způsobí zničení mikroorganismů. Na rozdíl od převaření výrazněji nemění 
kvalitu potraviny. Pasterizace být přizpůsobena individuální potravině.

MOŠTÍK
100% OVOCNÁ ŠŤÁVA

Moštíky vyrábí moravský pěstitel jablek pan Eduard Kozák z Lučice. 
Jsou výborným doplňkem svačiny ve škole, jelikož neobsahují 

chemické přísady, konzervanty, přidaný cukr ani barviva.  
Moštík je 100% šťáva ze zralého ovoce a zeleniny, která pochází 

z vlastních sadů pana Kozáka, nebo od certifikovaných zemědělců. 
1l ovocné šťávy obsahuje 1,7 kg ovoce a zeleniny. 

Čerstvé šťávy jsou vynikající nejen svou lahodnou chutí, 
ale především vysokým obsahem vitamínů, minerálů, živých enzymů. 

Pití čerstvě vylisovaných šťáv čistí a detoxikuje organismus, 
podporuje trávení, snižuje nadváhu, odstraňuje únavu a dodává tělu 

energii a vitalitu. Aby se Moštík nezkazil, je ošetřený pasterizací*.
*Víte, co je to pasterizace?



Doplň správně křížovku a zjistíš, z jakého zdravého ovoce je 
vyroben Moštík. Napiš názvy DROBNÉHO OVOCE z košíku 

podle čísel do křížovky a ovoce vybarvi. 

MOŠTÍK

Ovoce a zeleninu do škol Vám dodává �rma OVOCENTRUM V+V s.r.o.
a projekt je dotován Evropskou unií.
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TIP: Košíček si vystřihni, vybarvi, nalep 
a domaluj do něj ovoce, které máš rád.


